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TOREBODA MARIESTAD GULLSPANG
Kommuner i samarbete

Riktlinjer for tillfallig livsmedelshantering

Da du bara tillfilligt vill bedriva livsmedelsverksamhet dr det tillatet att
gora det utan att registrera verksamheten hos kommunen. Hur manga
ganger om aret man far ha tillfallig verksamhet hinger pa hur riskfylld
den ir.

Verksamhet med |ag risk

Exempel pa verksamhet med ldg risk dr servering av varm korv, fika med
bullar och kakor. Det kan dven vara forsiljning av livsmedel som kraver kyl-
forvaring och/eller fardigforpackade produkter.

Detta far du gora 20 ger/dr max 2 dagar i rad.

Verksamhet med mellanrisk

Exempel pa verksamhet med mellanrisk ar servering av tarta, smorgastarta,
sallader, hamburgare fran fiardigstekta kottfarsbiffar. Det kan vara uppviarmd
fardiglagad mat sisom pizzabitar, pajer, griddning av vafflor och forsiljning
av egentillverkad sylt och saft mm.

Detta far du gora 10 ger/ar max 2 dagar i rad.

Verksamhet med hog risk

Exempel pa verksamhet med hogrisk ar beredning och servering av helstekt
spadgris och 6vriga ritter fran rda kott- fisk- och fagelprodukter mm
Detta far du gora 5 ggr/ar max 2 dagar i rad.

Viktigt att tanka pa

Om du har en tillfillig verksamhet dr du skyldig att ha kontroll pa vad lag-
stiftningen sager om livsmedelshygien och siker hantering. Om det ar en
torpackad produkt som du tillverkat sjalv eller delat upp i mindre ar du skyl-
dig att ha en korrekt mirkning.
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