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TOREBODA MARIESTAD GULLSPANG
Kommuner i samarbete

Riktlinjer for livsmedelshantering utomhus

1. Ansvarig for livsmedelshanteringen ska se till att de regler som med-
delas i Europaparlamentets och radets férordningar, i livsmedelslagen
och dess foljdfoérfattningar och som ror aktuell hantering (hygien, fo1-
varingstemperatur m.m.) foljs.

2. Det ska finnas kundskydd sa att ingen annan dn behorig livsmedels-
personal kommer i kontakt med ofdrpackade livsmedel. Detta giller i
hela hanteringskedjan fram till sjilva foérsaljningen.

3. All livsmedelshantering ska ske under nagon form av tak.

4. Forvaring av kylvaror ska ske vid den temperatur som tillverkaren re-
kommenderar. Temperaturen ska kontrolleras kontinuerligt.

5. Rena skyddsklader (typ rock, forklide) ska anvindas. Vid beredning
av oférpackade livsmedel ska harskydd anvindas. Klockor, ringar o
dyl ska inte anvindas av de som arbetar med oférpackade livsmedel.

6. Mojlighet till att uppritthalla god handhygien ska finnas i direkt an-
slutning till forsiljningsplatsen. Det ska finnas flytande tval och pap-
pershanddukar.

7. Vatten som anvands ska vara av dricksvattenkvalité.

8. Uppkommet spillvatten ska omhindertas och tommas i kommunens
spillvattennat.

9. Livsmedelspersonal ska ha tillgang till toalett dit inte allmanheten har
tilltrade.

10. Ansvarig svarar for att renhéllningen skots minutiost och att platsen
limnas i snyggt och stiddat skick.
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